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Junges Essen | Geschmack pur

Gutes noch besser machen -
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Alles Geschmack pur

Wir legen groRen Wert auf erntefrisches Gemuse
und Obst sowie auf unsere selbsthergestellten
Gemuse- und Fleischfonds, in denen nur die bes-
ten Zutaten verwendet werden. Gehackte Krauter
sowie gemahlene Krautersamen und -knollen
geben

unseren Gerichten den naturlichen Geschmack.
So wird jedes einzelne Gericht aus ganz naturli-
chen Zutaten gekocht und dank der Kochkunst
unserer apetito Kdche zu einem einzigartigen

Geschmackserlebnis fur lhre Tischgaste. ” terlict ht

Ob Koch, Metzger oder Backer - wir setzen in
unseren Kuchen auf professionelles Handwerk

+  Uber 50 Jahre apetito - dahinter steht der
Anspruch, fur unsere Kunden jeden Tag ein
grofles Plus an Lebensqualitat auf den Tisch zu
bringen

* Ein Plus an Frische und Geschmack, an gesun-
der Ernahrung sowie kulinarischen Erlebnissen

Unsere Einkaufsliste

Auf unserer Einkaufsliste stehen nur natirliche

Zutaten, denn wir legen grofRen Wert auf
naturlichen Geschmacksreichtum. Deshalb wirzen
unsere apetito Koche mit einer Vielfalt an Krautern
und Gewurzen und verzichten dabei auf alle
kunstliche Zusatze, wie Geschmacksverstarker oder
geschmacksverstarkende Zutaten.
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Junges Essen | 1A-Qualitat

1-QUALITAT

Koetrclerte Skcherhet von
A bis T - vom Gemise auf dem
Feld ba 2um Essen auf dem Tisch
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Glaserne Rezepturen

= Zutaten- und Menulisten stehen unseren Kunden
mit allen Informationen im Kundenportal zur
Vefugung oder werden auf Wunsch zugesendet
(LMIV)

+  Allergenhinweise nach LMIV-Bedingungen
werden auf Etiketten, Speiseplanen und
Sortimentslisten ausgewiesen

Hochwertige Zutaten
+ apetitos Anspruch = den naturlichen Geschmack
der Zutaten noch besser zur Geltung kommen

lassen

* Durch den Einsatz von Krautern und Gewurzen
sowie ausgesuchten Zutaten wird den Produkten
naturliches Aroma verliehen

+ apetito legt grofRen Wert auf durchgehend hohe
Qualitat

* Den Grofdteil der Zutaten bezieht apetito aus
Deutschland und Europa

*  Mebhr als 500 Menus entstehen jahrlich in unserer
hauseigenen Produktentwicklung

einer Hand"

kommen zu lassen.

apetito kontrolliert und begleitet
den Prozess von A bis Z - “Alles aus

Der Anspruch von apetito ist es,
den naturlichen Geschmack der
Zutaten noch besser zur Geltung

Kontrollierte
Sicherheit

apetito kontrolliert und begleitet von A bis Z
den Prozess ,alles aus einer Hand"

Auditierung bei unseren Lieferanten -
Jahrelange Zusammenarbeit zeichnet die
beidseitige Geschaftsbeziehung aus

Kontinuierliche Rohwareneingangskontrolle

Stichprobenartige Analyse bei der
Wareneingangskontrolle durch die
Zentralanalytik und Mikrobiologie

Salz- und pH-Werte und Viskositatswerte
werden wahrend der Produktion im Labor
uberpruft und ggf. angepasst

Im Freigabetest wird jedes Produkt nach
seiner Zubereitung stichprobenartig uberpruft

Die bei apetito gelagerte Ware wird durch
hauseigene Servicefahrer transportiert

apetito garantiert Sicherheit durch Einhaltung
der Kuhikette

Unterstutzung zu Themen, wie

Speiseplanung, Hygiene und HACCP geben

wir vor Ort
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Junges Essen | Frisch zubereitet

FRISCHER 1S(S)T BESSER

Das ist frische

100% Vitamin C bleiben fast 100% Vitamin C.
Erntefrisch verarbeitete und direkt tiefgekihl-
te Bohnen zeigen enorme Frische-Pluspunkte
gegenuber Bohnen, die einen Tag nach der
Ernte haushaltsiblich zubereitet werden. So
haben gekihite Bohnen nach 14 Tagen nur
noch 35 % Vitamin C Gehalt, wahrend es bei
den Tiefgekuhlten nach 12 Monaten noch 80%
sind.

Bei Ihnen yor Ort
wird das Essen
unktgenau zu
nde gegart,

4

Wir von apetito bereiten die
Menus und Speisen mit dem Cook
& Freeze Verfahren zu. Dadurch
sind Sie flexibler und kénnen zur
gewunschten Zeit lhre Mends
servieren.

Durch Cook & Freeze wird die
Frische der Produkte erhalten.

frische Zubereitung mit apetito

Ein gutes Beispiel ist hierfur der Vitamingehalt der
roten Paprika. Durch das von uns durchgefihrte
Schockfrosten der Paprika behalt diese nahezu ihren
ganzen Vitamin-C-Gehalt. Nach dem Zubereiten in
der Einrichtung vor Ort hat sie hiervon noch uber

g0%.

Anders ist es bei der Belieferung durch eine Kiche
in lhrer Nahe. Durch das Warmhalten verlieren die
Speisen einen Grofteil des Vitamin-C-Gehalts und
haben nach drei Stunden nur noch 42% von dem
Gehalt, den sie vor der Zubereitung hatten.

Doch wie funktioniert Cook & Freeze?

Beim Cook & Freeze Verfahren wird das Essen von
unseren Kochen vorgekocht und schackgefrostet.
Dadurch wird die Frische der Produkte bewahrt. In
den Einrichtungenwerden die tiefkGhlfrischen Menus
zu Ende gegart. Die sogenannte Restgarung wird in
einem unserer Gerate, z.B. dem CombiDampfer

besonders schonend umgesetzt.
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Service | Bestellung und Abrechnung

BESTELLUNG UND

= Bargekchoe Kaaenanyg per Chip
= Becahfung per makd
# Oniline besnellen unid bexahen

Sicher & flexibel
ABRECHNUNG
N
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Mit apetito werden lhnen
verschiedene Moglichkeiten
zur Bestellung und Bezahlung
geboten. 5o kionnen Sie das
Modell wahlen, das am
besten zu lhren Bedirfnissen
passt.

Wir bieten persanliche
Beratungen, um die perfekte
Lasung fiir Sie zw finden.

Wir bieten lhnen und thren Schilern verschiedene Modelle zur Bestellung und Bezahlung. Einfach, innovativ und
transparent! Mit unserem online Bestell- und Abrechnungssystem for Schulen kinnen kleine und grofie Gaste
bzw. deren Eltern beguem von Zuhavse oder unterweygs ihr Essen varbestellen. So wird die Bestellung und
bargeldlose Bazahlung fur Eltern, Schifler und die Einrichtung sicher, transparent und nachvollziehbar.

Die Leistung:

Ubernahme der Abrechnung des Essensgeldes
wvon Eltern und der damit verbundenen
administrativen Arbeit

Eltern nehmen die An- und Abmeldung direkt in
unserem internetbasierten Bestell- und
Abrechnungssystem var

Einfach und bargeldlas

Zysammen mit sMenUpartner™:

Verschiedene Leistungen individuell auf Sie
zugeschnitten

Bestimmen Sie die Rahmenbedingungen,
wie rum Beispiel Bestellfristen

Wahlen Sie individuell Ihr Bestell- und
Abrechnungspaket aus verschiedenen Bausteinen

lhre Vorteile auf einen Blick

Online registrieren und online das
Mittagessen bestellen [ abbestellen

- Bequem von zuhause aus

Hochster Datenschutz ist gewahrleistet

Die Rechnung ist jederzeit online einsehbar

Bestellung daverhaft oder tageweise maglich

individuelle Bestell- und
Abrechnungseinsteliungen

Abrechnung des Bildungs- und Teilhabepakets
(BIUT), daher diskriminierungsfrei

Bessere Planbarkeit zu Gunsten der
Machhaltigkeit

Abwicklung und Verwaltung der
Ezsensabrechnung wird Gbernommen
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